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Im Rahmen einer Feierstunde
mit rund 60 Gasten wurde am

1. Dezember 2005 die neue
Cook&cChill-Zentralkliche der
Service Gesellschaft der Kliniken
des Main-Taunus-Kreises in
Kelkheim offiziell erffnet.
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uf der griinen Wiese

und Speisenverteilung planméBig am

28. November fiir das erste der ins-
gesamt vier Hauser begonnen. Jetzt wird peu a
peu eine Einrichtung nach der anderen hinzu-
kommen, bis alle — Krankenhaus Hofheim,
Fachklinik Hofheim, Krankenhaus Bad Soden
und Altenpflegeheim Eppstein — in das Produk-
tionsvolumen aufgenommen sind.
Bislang hat jede dieser vier Einrichtungen ihre
Patienten, Bewohner und Mitarbeiter aus
einem eigenen Kiichenbetrieb vor Ort versorgt.
Da fiir diese inzwischen ohnedies zur Sanie-

D er Kiichenbetrieb hat seine Produktion

Lacher GroBkiichen,
Darmstadt

Rational: SelfCooking Center

Metos/ Stierlen: Rilhrwerkskessel mit
Riickkiihlung

Ambach: Thermik

Sigma: Smart-Ice-Systeme

Foster: Riickkiihler

Electro Calorique: Regeneriertechnik
Blanco: 90 % der fahrbaren Edelstahl-
gerate

Hupfer: fahrbare Edelstahlgerate
Meiko: Spiilanlage

Bauscher/ Schonwald: Geschirr
Innos: Kochprozessmanagement

Heizung/ Liiftung/ Sanitar: Haag,

Landau

Bodenbeschichtung: Epoconcept,

Heidesheim

Aufzugstechnik: Schafer-Aufziige,

Waldeck

-, Asco Kohlenséure,
CH-Romanshorn (zur Befiillung der
Electro Calorique-Regenerierwagen)
gabe rgk Grosskiichen,

Rottweil
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Das Gebéude beherbergt einen drei-geschossigen Kiichenbetrieb.

AUF EINEN BLICK:

Cook & Chill Zentralkiiche
: Service Gesellschaft der Kliniken
des Main-Taunus-Kreises, eine 100-
prozentige Tochtergesellschaft der
Kliniken des Main-Taunus-Kreises
Giel, Ludwigsburg
AEW Control, KéIn

20. Oktober 2004
- 1. Marz 2005
17. Marz 2005
- Anfang November 2005

28. November 2005
- - 2.000 m2
‘- rd. 1.400 m2 auf drei
Geschossen
71Mo.€
Pétiénten, Beéucher und Mﬁarbeﬂer der
Einrichtungen Krankenhaus Hofheim,

Fachklinik Hofheim, Krankenhaus Bad
Soden, Altenpflegeheim Eppstein

Lagerung der angelieferten Lebensmittel
in Kithl- und Tiefklihlrdumen sowie in
Trocken- und Gewdirzlagern
Speisenvorbereitung, -produktion sowie
-riickkiihlung

Unterbringung der gesamten Haus- und
Versorgungstechnik

Lagerraume fiir diverses Kiichengert

Lebensmittelanlieferung mit Entpackung
und Qualitatskontrolle im Anlieferungs-
raum

Spiilanlage fiir ankommendes Schutz-
geschirr

Speisenverteilung (iber ein 10 m langes
Speisenverteilband

Abtransport der Speisen zu den Kran-
kenhausern

Soziairéume, Biiros, Wascheraum

Rampe zur Lkw-Anlieferung

diverse Miillcontainer- und 16 Pkw-Stell-
platze

gepflasterte Hofflache und Griinanlagen




Zum Einsatz kommen die neuesten Riihrkessel
mit Riickkiihlung von Metos/ Stierlen.

rung und Erweiterung anstehenden Kiichenbe-
triebe eine Losung gefunden werden musste,
haben sich Aufsichtsrat und Geschaftsfiihrung
der Kliniken des Main-Taunus-Kreises unter
dem Aspekt der Kosteneffizienz fiir die Zusam-
menlegung aller Kiichenbetriebe an einem
zentralen Standort und somit zum Neubau
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3. Internationale Fachmesse fir Hotelleria,
Gastreceamie, Catering, Konditerel und Cald

18.02.~23.02.2006, Messe Stuttgart

Das Speisenverteilband der neuen Cook&Chill-
Zentralkiiche hat eine Ldnge von zehn Metern.

einer Zentralkiiche entschlossen. Die Produk-
tion auf den Punkt erfolgt nach dem Cook&
Chill-Verfahren (Herunterkiihlen auf 2 bis 3 °C
innerhalb von maximal 90 Min.) und die Spei-
senverteilung via Regenerationswagen, in
welchen die Speisen ihre Restgarung erhalten.
Dariiber hinaus lassen sich nicht sofort ver-
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teilte Speisen ohne Qualitatsverlust mehrere
Tage gekiihit lagern. Dadurch wird eine zeitlich
losgeloste, flexible Produktion ermdglicht und
die Kiichenauslastung kann besser gesteuert
werden.

Téaglich 3.000 Portionen

Die Suche nach einem geeigneten Standort
flihrte nach Kelkheim, wo die Gesellschaft im
Mérz 2004 ein 2.000 m2 groBes Grundstiick
erwarb. Dort wurde innerhalb von sieben Mo-
naten ein drei-geschossiger Gebdudekomplex
mit insgesamt 1.400 m2 Nutzfldche errichtet.
Die Baukosten dafiir lagen bei 7,1 Mio. €. Um
sich friihzeitig eine Erweiterungsmoglichkeit
der Zentralkiiche offen zu halten, haben die
Kliniken die Option zum Erwerb eines angren-
zenden 2.000 m2 groBen Grundstiicks bei der
Stadt Kelkheim geltend gemacht.

In der hochmodernen Zentralkiiche werden
nach Produktionsaufnahme aller Hauser tag-
lich rund 3.000 Essensportionen fir Patienten,
Bewohner und Mitarbeiter zubereitet und an
die jeweiligen Hauser ausgeliefert. Die Beliefe-
rung der Standorte Bad Soden, Hofheim, Epp-
stein und Kelkheim {ibernimmt ein externer
Spediteur. 42 Mitarbeiter sind nun nach der
Zusammenlegung der bisherigen Einzelkiichen
in der neuen GroBkiiche tétig, die iber ihre
Kernzielgruppe hinaus auch mehrere Schulen
im Kreis mit Mittagessen beliefert. cml
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KAFFEE!

Sara Lee Deutschland GmbH
Friecdrich-Koenia-Stralie 35

IHREM ANSPRUCH:

FUR IHRE BESTE TASSE

Wenn Sie sich entschieden
haben, grundsatzlich hachsten
Kaffeegenuss anzubiefen, sollte
die Cafitesse-Serie von Douwe
Egberts zum engsten Favoriten-
kreis gehoren. Gefragte und
umsatzstarke Spezialitaten wie
Espresso, Cappuccino, Latte
Macchiato oder Café au lait
beleben Ihr Geschaft. Schicken
Sie uns bitte den ausgefiillten
Coupon zuriick und wir versorgen
Sie schnellstmaglich mit allen

wichtigen Informationen zum Maschinenangebot und
den Produkten, die lhre Anspriiche an héchste
Qualitat sicherstellen
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