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dann auf den jeweiligen
Stationen.

Im Genießerland Frank-
reich entwickelt, überzeug-
ten neben der geschmackli-
chen Qualität vor allem
auch die logistischen Trümpfe
des neuen Systems. Denn
jetzt muss nicht mehr auf eine
bestimmte Uhrzeit hin alles
vorbereitet werden – was
zwangsläufig zu personal-
intensiven Stoßzeiten führte
–, sondern der Produktions-
prozess kann sich über den
ganzen Tag erstrecken.

Verladen und versiegelt

Der Verteilerweg ist so or-
ganisiert, dass die Gerichte
noch in der Küche auf einen
regenerierfähigen Wagen
verladen und versiegelt wer-
den. Bis das Pflegepersonal
die Tabletts ans Patientenbett
trägt, hat sie keine fremde
Hand mehr berührt.

Rund 110 Mitarbeiter –

von Köchen über Diätassis-
tentinnen bis zum Produkt-
entwickler, der sich tages-
aktuell über die Marktsituati-
on informiert – verköstigen
so bis zu 7 000 Personen. Ne-
ben den Patienten des Klini-
kums gehören auch Altenhei-
me zu den Kunden der
U.D.O.-Großküche.

Rund 15 Millionen Euro in-
vestierte die Dienstleis-
tungsorganisation in das En-
semble mit den drei Gebäu-
den, für dessen Gesamtpla-
nung das Architekturbüro
dhs, Dipl. Ing. Markus Haug
aus Metzingen verantwort-
lich ist. Die Küchenplanung
lag beim Ingenieurbüro Giel
aus Ludwigsburg.

Wäscheverteilzentrum

In Betrieb ist nach rund elf
Monaten Bauzeit seit weni-
gen Tagen auch ein Wäsche-
verteilzentrum. Dort ist nun
die zentrale Anlaufstelle für
die mit der Reinigung be-
auftragte Wäscherei; die
U.D.O. kümmert sich um
die Kommissionierung und
den Transport in die Klini-
ken. »Auf diese Weise können
wir den Wäschebedarf bes-
ser planen und steuern«, er-
klären Geschäftsführer Rolf
Adis und Technischer Be-
triebsleiter Tobias Hennin-
ger die Vorzüge des neuen
Systems.

Auf 16 000 Quadratmetern
Fläche – mit Kaufoption auf

weitere 4 500 Quadratmeter –
erstreckt sich das Logistik-
zentrum. Mit einer Fotovol-
taikanlage, Regenwasser-
versickerung, der Energie aus
einer benachbarten Biogas-
anlage in den Spüleinrichtun-
gen der Küche sowie einer
initiierten öffentlichen Gas-
Tankstelle auf dem Grund-
stück für die Betankung von
Fahrzeugen mit Gasantrieb
will U.D.O. das Prinzip der
Nachhaltigkeit unterstützen.

Innovative Ideen

Die innovativste Kompo-
nente des Neubaus harrt je-
doch noch ihrer Fertigstel-
lung. Nach einem zweiten
Bauabschnitt sollen sich bis
Ende 2010 die Pforten eines
Kompetenzzentrums für Er-
nährung und Ernährungs-
fragen öffnen. In Kooperation
mit dem Lehrstuhl für Er-
nährung des Universitätskli-
nikums Tübingen soll auf
Seminaren und mittels Koch-
kursen gezeigt werden, wie
gesunde, abwechslungsreiche
und gut schmeckende Kost
entsteht. Rolf Adis und Tobias
Henninger feilen derzeit
noch an vielen Ideen, doch ei-
nes ist bereits jetzt sicher:
Das Angebot soll sich an alle
richten – auf dass jeder in
den Genuss eines Essens
kommen kann, von dem
momentan überwiegend die
Patienten des Universitäts-
klinikums profitieren. (va)

Neubau – Für das Tübinger Uniklinikum entstand in Weilheim ein Logistikzentrum.

Im zweiten Bauabschnitt soll ein Kundenzentrum mit Ernährungsberatung folgen

Herzstück ist die
»Cook & Chill-Küche«

Ein Reich aus
Edelstahl, das

in seinen
Dimensionen
beeindruckt.
In der neuen

Großküche des
U.D.O. Logistik-

zentrums
werden dreimal

täglich Mahl-
zeiten für bis zu

7 000
Personen

zubereitet.
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Der erste Bau-
abschnitt des

U.D.O. Logistik-
und Kunden-

zentrums in Tü-
bingen-Weil-

heim ist fertig.

TÜBINGEN-WEILHEIM. Mit
einem ausgeklügelten Spei-
seplan, in dem selbst inner-
halb von Menüs unter-
schiedliche Beilagenkompo-
nenten ausgewählt werden
können, will das Uniklinikum
Tübingen den individuellen
Essensvorlieben seiner Pa-
tienten entgegenkommen.
Mit Arbeitsbeginn im neuen
Logistik- und Kundenzen-
trum in Weilheim, das die
U.D.O. (Universitätsklini-
kum Dienstleistungsorganisa-
tion; eine GmbH mit 51-pro-
zentiger Beteiligung des Uni-
klinikums) baut und be-
treibt, kann nun künftig sogar
abends ein warmes Essen
angeboten werden.

Um diesen Service für die
rund 100 Stationen der Kli-
niken Berg und Tal dreimal
täglich auf die Reihe zu be-
kommen, ist ein ausgeklügel-
tes logistisches System not-
wendig. Eine ganz wesentli-
che Erleichterung verschafft
dabei die neue Cook & Chill-
Küche, die als Herzstück
das neue Logistikzentrum be-
reichert.

Garen und Kühlen

Dabei werden die Speisen
zu etwa 98 Prozent gegart
und anschließend schockge-
kühlt. In dieser Form lassen
sich die Portionen besser ab-
teilen und gefälliger deko-
rieren als wenn sie kochend
heiß wären. Mittels einer
Warentransportanlage wer-
den die Kliniken Berg ver-
sorgt, wogegen die Kliniken
Tal einzeln angefahren wer-
den. Das Fertiggaren erfolgt
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Herzlichen Dank für den
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Bei Edgar Fuchs finden Sie das Plus an
Ideen. 40 Jahre Erfahrung in der Planung
und Ausführung - vom Coffee-Shop über
Restaurantküchen bis zur Komplettaus-
stattung internationaler Hotelketten.
Also – anrufen und Ihren Erfolg planen:

0 71 21 - 325 993 - 0, Kirchentellinsfurt

www.edgarfuchs.com

Erfolg ist planbar.

Wohnbau · Industriebau · Umbau und Sanierung
Schlüsselfertiges Bauen · Beton bohren und sägen

Wir gratulieren der U.D.O. GmbH zur Realisierung Ihres Dienstleistungszentrums.
Bei diesem anspruchsvollen Projekt haben

wir die Projektsteuerung/Bauherrenvertretung übernommen.

Deutsche Gesellschaft für Immobilienmanagement mbH
Waldhofer Straße 98–104
D-69123 Heidelberg

Tel.: +49 (0) 62 21-73 64-400
E-Mail: info@dgim.net
Web: www.dgim.net

Ingenieurbüro für Bauwesen GmbH
Neckar Straße 55
64625 Bensheim

Tel.: +49 (0) 62 51-7 05 75 05
E-Mail: info@ski-ib.com

Erfolg ist planbar

Architektur- und Ingenieurleistungen
für Systemküchen aus einer Hand.
GIEL Planungsgesellschaft mbH Architekten + Ingenieure
Seeschloss Monrepos1 · D-71634 Ludwigsburg
Neu: Siegfriedstr. 204e · D-10365 Berlin
Tel.: +49(0) 7141/221530 · www.giel.com

Der Generalplaner

bedankt sich für die gute

Zusammenarbeit …
Auch Ihren Neu- oder Umbau stellen wir unseren
Lesern gerne auf einer Sonderseite vor.
Bitte wenden Sie sich an Frau Daniela Schmid.

Telefon 07121/302-242. Wissen was läuft.

Bautechnische Prüfung und Bauüberwachung: Prof. Dr.-Ing. Hans-Alfred Bitzer Am Schloß 10 · 72459 Albstadt · Telefon (0 74 31) 9 57 70
Prüfingenieur für Baustatik VPI E-Mail: bi-we-no@t-online.de

info@oppenlaender-gmbh.de
www.oppenlaender-gmbh.de
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